»Sommerlicher Weingenuss und Gaumenfreuden”

Déjeuner Amical am 26. Juni 2022 im
LAMM Hotel Restaurant Vinothek, Rotensol / Bad Herrenalb

Das Motto war Programm: bei sommerlichen Temperaturen konnten die Bailliagemitglieder und
Gaste im festlich eingedeckten ,LAMMgarten” ein wunderbares Déjeuner geniellen.

Confrére Maitre Restaurateur Karl Schwemmle war ein fantastischer Gastgeber in groRziigigster
Weise! Zur BegriBung wurde zu verschiedenem Finger Food der Champagner Arnould Grand Cru aus
der Magnumflasche gereicht. Bei dem 6 Gangemenue hat er einen Griff ganz tief in seinen
hervorragend bestlickten Weinkeller gewagt um zu jedem Gang die korrespondierenden Weine aus
Frankreich, Spanien und Italien zu prasentieren. Die jeweiligen Weine wurden von Vice-Echanchon
Dr. Jirgen Bachmann bestens vorbereitet und mit groRer Fachkenntnis besprochen, wobei es sich
Confrére Schwemmle nicht nehmen liel dies mit kleinen Anekdoten zu ergdnzen. Die beiden waren
ein hervorragendes Team fiir den sommerlichen Weingenuss!

Bei den einzelnen Gangen wurde der Spannungsbogen hochgehalten: nach Perlhuhn- und
Rehterrine mit lokalem Bezug ging es sommerlich leicht mit einem sanften Siippchen mit Gemiise,
Tomate und Crevetten weiter. Zu den Agnolotti mit Krdutern aus dem heimischen LAMMgarten
wurde ein hervorragender Vermentino aus dem Rhonetal serviert. Auf den Bachsaibling folgte die
geschmorte Kalbshaxe, die auf der Zunge verging, mit Olivenpliree. Den sommerlichen Schlusspunkt
setzte ein Erdbeersiippchen mit Zitronenflan und Amarettoschaum und der dazu angebotene
Moscato D’ Asti lie8 die Augen leuchten.

Alle Anwesenden waren sich darin einig, dass das LAMM in Rotensol ein wirklicher ,Geheimtipp“ ist,
da wir hier mit dem stets aufmerksamen Serviceteam heitere und entspannte Stunden mit Genuss
auf ganz hohem Niveau im Kreise unserer Chaine — Freunde verbringen konnten.
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